INGENIERO EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

Plan 401

Semestre 1
Opta cve Materia Requisito Créditos

35BP1 404 PRODUCCION AGROPECUARIA 3
35BP1 443 INTRODUCCION A LOS AGRONEGOCIOS 3
35BP1 447 INTRODUCCION A LA INGENIERIA DE LOS ALIMENTOS 3

Semestre 2
Materia Requisito Créditos

BIOLOGIA COMPARADA
36BP2 417 ANATOMIA Y FISIOLOGIA DE LOS ANIMALES DOMESTICOS 3
36BP2 418 ANATOMIA Y MORFOLOGIA VEGETAL 3

Semestre 3
Opta cve Materia Requisito Créditos

37BP3 212 ANALISIS DE METALES PESADOS EN ALIMENTOS 2
37BP3 420 ECONOMIA 2
37BP3 452 ANALISIS DE ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO 2



37BP3 459 HIGIENE AGROINDUSTRIAL 423 MICROBIOLOGIA 2

ANALISIS DE METALES PESADOS EN ALIMENTOS 402 QUIMICA INORGANICA 2
38BP4 420 ECONOMIA 2
38BP4 452 ANALISIS DE ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO 402 QUIMICA INORGANICA 2
38BP4 459 HIGIENE AGROINDUSTRIAL 2

Semestre 4
Opta cve Materia Requisito Créditos

43AP1 456 MERCADOTECNIA DE PRODUCTOS AGROPECUARIOS
43AP1 655 MUESTREO Y ANALISIS DEL AGUA 402 QUIMICA INORGANICA
423 MICROBIOLOGIA

w w

Semestre 5
Opta cve Materia Requisito Créditos

39BP5 561 PROCESOS TERMICOS PARA LA CONSERVACION DE ALIMENTO 2
39BP5 562 SISTEMAS DE PRODUCCION ANIMAL 2
39BP5 563 METODOS AVANZADOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS 2
39BP5 564 TRANSPORTE Y MANEJO DE PERECEDEROS 544 MICROBIOLOGIA INDUSTRIAL 2

40BP6 561 PROCESOS TERMICOS PARA LA CONSERVACION DE ALIMENTO 2



40BP6
40BP6
40BP6
41BP7
41BP7
41BP7
41BP7

562
563
564
457
465
484
530

SISTEMAS DE PRODUCCION ANIMAL

METODOS AVANZADOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS

TRANSPORTE Y MANEJO DE PERECEDEROS

ADMINISTRACION DE RECURSOS HUMANOS

PRODUCCION Y PROCESAMIENTO DE POLLO Y HUEVO

SEGURIDAD ALIMENTARIA Y HACCP 544 MICROBIOLOGIA INDUSTRIAL
TECNICAS DE INVESTIGACION Y MANEJO DE VIDA SILVEST

w w w wNNN

42BP8
42BP8
42BP8
42BP8

Opta

457
465
484
530

cve

ADMINISTRACION DE RECURSOS HUMANOS 3
PRODUCCION Y PROCESAMIENTO DE POLLO Y HUEVO 3
SEGURIDAD ALIMENTARIAY HACCP 3
TECNICAS DE INVESTIGACION Y MANEJO DE VIDA SILVEST 3
Semestre 6
Materia Requisito Créditos

44AP2
44AP2
45AP3
45AP3
45AP3

Opta
46AP4
46AP4
46AP4
46AP4

441
565
566
567
568

cve
569
570
571
572

CONTABILIDAD 2
NUTRICION Y ALIMENTACION 548 BIOQUIMICA DE ALIMENTOS 2
GESTION DE LA CADENA AGROALIMENTARIA 3
CROMATOGRAFIA APLICADA A LA INDUSTRIA DE LOS ALIME 548 BIOQUIMICA DE ALIMENTOS 3

3

TECNOLOGIA DE EMPAQUES EN ALIMENTOS

Semestre 7
Materia Requisito Créditos
ALIMENTOS FUNCIONALES Y NUTRACEUTICOS 3
DISENO Y EVALUACION DE PROYECTOS
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS
ENLATADOS

w w w

47AP5
47APS5
47AP5
47AP5

569
570
571
572

ALIMENTOS FUNCIONALES Y NUTRACEUTICOS
DISENO Y EVALUACION DE PROYECTOS
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS
ENLATADOS

w w w w



Semestre 8
Materia Requisito

573 EVALUACION SENSORIAL DE LOS ALIMENTOS
574 GESTION AMBIENTAL Y RIESGO

Semestre 9
Materia Requisito

LIBRE ELECCION

Materia Requisito

Créditos

Créditos

Créditos







